
 

 

บทท่ี 4  

การวิเคราะหขอมูล 

ในบทนี้จะนําเสนอผลท่ีไดจากการสังเกตการณพฤติกรรมของผูใชพ้ืนท่ีโรงอาคารและ
จํานวนผูใช (มาเดี่ยว , มากลุม) การเลือกใชโตะ เกาอ๊ี และคุณภาพอุณหภูมิท่ีอยูภายในหองปจจุบัน
ของหองอาหาร อาคารรสา ทาวเวอร  
 
4.1  วิเคราะหขอมูลทั่วไป 

จากการศึกษาสังเกตพฤติกรรมของผูใชและการจัดวางเฟอรนิเจอรของหองอาหาร Canteen 
ช้ันใตดิน อาคาร รสา ทาวเวอร  

พ้ืนท่ีหองอาหารท้ังหมด   315  ตารางเมตร 
สวนท่ีนั่งรับประทานอาหาร   254   ตารางเมตร 
พ้ืนท่ีสวนนั่งรับประทานอาหารหักทางสัญจร  41 % เหลือ  126 ตารางเมตร 
มีจํานวนผูใชอาคาร ท้ังหมด 1,615  คน    
หองอาหารเปดใหบริการ ตั้งแตเวลา 11.00 – 13.30 น.  ( ซ่ึงจากกรณีศึกษานี้จํานวนท่ีนั่ง

หองอาหารแบบเดิม 80  ท่ีนั่ง) 
จํานวน BTU ของหองอาหาร Canteen เดิมท่ีมีขนาด 25 ตัน  หรือ 300000 บีทีย ู
 
จากจํานวนท่ีนั่งในหองอาหาร Canteen ท้ังหมด 80 ท่ีนั่ง คิดเปน 4.95 % จากจํานวน

พนักงานท้ังหมด 1,615 คน   จากวัตถุประสงคท่ีตองการจะเพ่ิมจํานวนท่ีนั่งหองอาหารใหได ซ่ึงผู
ศึกษาคาดหวังวาเกิน 7.5% 
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4.2  วิเคราะห ขอมูลจากการสังเกตพฤติกรรมของผูใชและจํานวนผูใชหองอาหาร 

จากการวิเคราะห พบวาสวนใหญเปนผูเชาสํานักงาน รับประทานอาหารแบบเดี่ยวและกลุม 
ซ่ึงแบบกลุมจะตั้งแตประมาณ  2- 4 คนขึ้นไป   

 

 
 

              ภาพประกอบที ่4.1  แสดงพฤติกรรมการรับประทานอาหารของผูใชอาคาร 
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4.3  การวิเคราะหขอมูล ปญหา และผลกระทบของปญหา 

ปญหาท่ีพบเห็นสวนใหญจะพบวาจํานวนโตะอาหารท่ีใชรับประทานอาหารท่ีจัดไวไม
เพียงพอตอจํานวนผูใช  และยังมีพ้ืนท่ีวางท่ีสามารถจะจัดลงเฟอรนิเจอร เพ่ือเพ่ิมจํานวนโตะอาหาร
ไดอีก  

 
ปญหามีพ้ืนท่ีสําหรับทางเดินบริเวณดานเดี่ยวท่ีมากเกินไป  ซ่ึงเปนสวนท่ีสามารถเพ่ิม

จํานวนประสิทธิภาพของพ้ืนทีหองอาหารได 
 

   
 

   
 

ภาพประกอบที ่4.2  แสดงปญหาพ้ืนท่ีวางไมเพียงพอและภาพแสดงระยะของพืน้ท่ีวางท่ีสามารถจดั
ชุดโตะเกาอ๊ีเพ่ิมได 
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4.4 แนวทางการแกไขปญหา  

จากการศึกษาพบวาปญหาหลักๆ คือ ท่ีนั่งไมเพียงพอ มีการเขาถึงพ้ืนท่ีลําบาก และการ
จัดสรรท่ีนั่งไมสมดุลยกับพ้ืนท่ีภายในหองอาหาร จึงมีแนวทางแกปญหา คือ จัดโตะเกาอ๊ีใหม
ท้ังหมดโดย ใหเรียงเปนแนวตรงท้ังหมดทําใหการเขาถึงไดลําบากในกรณีท่ีโตะตั้งติดแนวผนังบอ
ลิฟต   

 รูปแบบเฟอรนิเจอรหองอาหาร  อาคาร รสา ทาวเวอร 

จากการศึกษา พบวาเปนเฟอรนิเจอรแบบมีน้ําหนักมาก และมีขนาดของโตะแตละตัวไม
เทากัน  ทําใหเม่ือนํามาจัดวางใหไดเปนจํานวนแบบ 4 ท่ีนั่งหรือ 6 ท่ีนั่ง ไดไมเหมาะสม  ดูระเบียบ 

 

 
 

ภาพประกอบที ่4.3  ภาพแสดงชุดโตะเกาอ๊ีของ รสา ทาวเวอร ปจจบัุน 
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แบบแปลนเฟอรนิเจอร Canteen เดิม  (จํานวน 80 ที่นั่ง) 

 

 
ภาพประกอบที ่ 4.4  ภาพแสดงการจดัท่ีนั่ง ชุดโตะเกาอ๊ี แบบเดมิ 
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มาตรฐานการออกแบบเบื้องตนจาก Human dimension & Interior space และ Design reference 
standards 
 
 เม่ือไดทําการศึกษาโดยใชมาตรฐานการออกแบบเบ้ืองตนจาก  Human dimension & 
Interior space และ Design reference standards เปนตนแบบ   สรุปไดวา โตะรับประทานอาหาร
ขนาดท่ีสามารถนั้งได 4 คน มีรูปทรงสีเหล่ียนมจัตุรัส ขนาด 70x 70 เซนติเมตร เกาอ๊ีขนาด 40x 40 
เซนติเมตร เปนชุดโตะ เกาอ้ี ท่ีเหมาะสมสําหรับการรับประทานอาหารในหองอาหารแคนทีนท่ีเปน
การรับประทานแบบจานเดียว  
 

 
 

                        ภาพประกอบที ่4.5   แสดงมาตราฐานของโตะอาหารแบบนั่งคนเดยีว 
 
 
 
 
 
 
 
 



44 

 

แบบแปลนเฟอรนิเจอร  Canteen  ใหม ( จํานวน  127  ที่นัง่ ) 

 
. 

     ภาพประกอบที ่4.6   ภาพแสดงการจดัท่ีนั่ง ชุดโตะเกาอ๊ี แบบใหม 
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รูปแบบเฟอรนิเจอรที่นิยมใชกับหองอาหารในอาคารสํานักงาน 
 

 
 

 
                 
                 ภาพประกอบที ่4.7  ภาพแสดงชุดโตะเกาอ๊ีท่ีจะนํามาปรบัปรุงใหม 
 
                         ซ่ึงมี   ขนาดโตะ   70 x 70   เซนติเมตร 
                                   ขนาดเกาอ๊ี   40 x 40   เซนติเมตร 
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เปรียบเทียบจํานวนที่นั่ง การจัดโตะเกาอี้แบบเดิมกับการจัดโตะเกาอี๊แบบใหม 

สรุปได คือการจัดโตะเกาอ้ีแบบใหม  ใชโตะรูปทรงส่ีเหล่ียมจตุรัส ขนาด70x70 เซนติเมตร  
เกาอ้ีขนาด 40x40 เซนติเมตร  โดยสามารถจัดท่ีนั่งไดท้ังหมด จํานวน 127 ท่ีนั่ง  ซ่ึงมีจํานวนเพ่ิมขึ้น
มากกวาการจัดท่ีนั่งแบบเดิม 80 ท่ีนั่ง 

ท้ังนี้  หลังจากท่ีมีการจัดขนาดท่ีนั่งภายในหองอาหารแคนทีนใหมแลว เปนผลทําใหเรา
ตองมาทําการศึกษาถึงระบบปรับอากาศวาปจจุบันท่ีติดตั้งเดิมนั้นสามารถรองรับโหลดการใชงาน
ไดหรือไม  จากการสํารวจขอมูลของระบบปรับอากาศมีดังนี ้ 

 

ระบบปรับอากาศเดิม  เปนแบบ Air Packet Cool 
มีขนาด BTU 324,000 หรือ 27 ตัน   
ซ่ึงจากขนาดพ้ืนท่ี Canteen  ท้ังหมด 315 ตรม.  จะใชสูตรการคํานวณ 

BTU  =   ปริมาตรของหอง (กวาง x ยาว x  คาตัวแปร) 
BTU  =   315 x 1000  
          =   315,000  BTU 
 ตองใชแอรขนาด 315,000 บีทีย ูขึ้นไป 

ซ่ึงพบวา  ขนาดเครื่องปรับอากาศท่ีติดตั้งของเดิมนั้น  รองรับพอกับโหลดจํานวนคนท่ี
เพ่ิมขึ้น จากการสัมภาษณฝายวิศวกรรม  พบวาระบบปรับอากาศปจจุบันไดมีการปรับอุณภูมิลงเพ่ือ
ไมใหอากาศ ต่ําจนเกินไป จากจํานวน 80 ท่ีนั่งเดิม แตท้ังนี้ เพ่ือใหการดําเนินกิจกรรมภายใน
หองอาหารเปนไปไดอยางตอเนื่อง จึงเห็นควรใหทีมฝายชางตองดําเนินการตรวจสอบระบบ
เครื่องปรับอากาศ  ดังตอไปนี ้
 

ใหเพ่ิมประสิทธิภาพระบบปรับอากาศ  ทําโดยวิธี 
 

1. การเพ่ิมประสิทธิภาพโดยการหม่ันตรวจสอบระบบเครื่องปรับอากาศอยูเสมอ  เชน 
ถอดลางฟลเตอร เดือน 1 ครั้ง, ลางพวกคอยลรอน คอยลเย็น และใบพัดลม 6 เดือนตอครั้ง,
ตรวจสอบน้ํายาใหอยูในอัตราท่ีเหมาะสม  

2. ตรวจสอบระบบการกระจายของอากาศ เชน การปรับ บาลานซลม ใหกระจายความ
เย็นไดท่ัวถึง 
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3. ติดตั้งพัดลมกระจายความเย็นเพ่ิม บริเวณระยะหางของหัวจายลม  เพ่ือใหมีการเพ่ิม
อัตรากระจายความเย็นใหเร็วขึ้น และท่ัวถึง 

4. ตรวจเช็คทําความสะอาด  Exhaust Fan ใหทํางานไดเหมาะสม ทําเพ่ือระบายความรอน
ภายในหองอาหารไดเรว็ 

5.  กั้นพ้ืนท่ีในสวนประกอบอาหารออกจากกัน  เพ่ือไมใหความรอนกระจาย เชน กั้นเปน
มานในสวนของการปรุงอาหารและการขาย 


