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บทท่ี 4 

การทดลองและผลการทดลอง 

 

 จากวิธีการดาํเนินงาน เคร่ืองวดัคุณภาพยางพารา ซ่ึงจะใชว้ิธีการวดัหาค่าคุณภาพของนํ้ า

ยางพาราแต่ล่ะคุณภาพด้วยเคร่ืองวัดคุณภาพนํ้ ายางพาราท่ีเราไดท้าํข้ึน นําค่าคุณภาพของนํ้ า

ยางพาราแต่ละค่ามาอบหาค่าร้อยละของนํ้ ายางพาราดว้ยเตาอบไมโครเวฟเพ่ือเปรียบเทียบค่าร้อยละ

ของนํ้ ายางพาราดว้ยการอบบนัทึกค่าคุณภาพของนํ้ ายางพาราแต่ละคุณภาพพร้อมกบัค่าร้อยละของ

นํ้ ายางพาราท่ีเรานาํไปอบ บนัทึกค่าลงในตวัไมโครคอนโทรลเลอร์เพ่ือแสดงผลเม่ือเกษตรกรนาํนํ้ า

ยางพารามาขายก็จะสามารถรู้ผลท่ีหน้าจอแอลซีดีได้ทนัที ทดแทนการอบหาค่าร้อยละของนํ้ า

ยางพาราท่ีใช้เวลาในการอบท่ีนานกว่า ใช้เป็นตัวกลางในการเข้ามาช่วยหาค่าร้อยละของนํ้ า

ยางพาราระหว่างกลุ่มพ่อค้าเกษตรกรและกลุ่มลูกคา้ชาวสวนยางพารา ทาํให้เวลาการซ้ือขายนํ้ า

ยางพาราสดของเกษตรกรชาวสวนยางพาราทาํไดเ้ร็วข้ึน สะดวกสบายมากข้ึน กลุ่มพ่อคา้เกษตรกร

และชาวสวนยางพาราสามารถเห็นผลค่าร้อยละของนํ้ ายางพาราไดอ้ย่างพร้อมกนัผ่านทางหน้าจอ

แอลซีดี  ซ่ึงได้ผลการทดสอบหาค่าคุณภาพของนํ้ ายางพาราเปรียบเทียบกับการอบด้วยเตา

ไมโครเวฟ ดงัน้ี 

1. การเปรียบเทียบเวลาของเคร่ืองวดัคุณภาพนํ้ ายางพารากบันํ้ าเปล่า 

 2. การเปรียบเทียบเวลาของเคร่ืองวดัคุณภาพนํ้ายางพารากบัการอบไมโครเวฟ 

3. การเปรียบเทียบเวลาของการวดัคุณภาพนํ้ ามนัพืชและนํ้ าเปล่า 
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4.1 การเปรียบเทียบเวลาของเคร่ืองวดัคุณภาพนํ้ ายางพารากบันํ้ าเปล่า 

 

 

 

คร้ังท่ี 
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1 327 319 315 313 296 

2 328 318 515 312 292 

3 327 322 316 307 285 

4 328 323 315 312 289 

5 330 321 317 309 288 

6 329 319 317 311 290 

7 329 320 315 310 292 

8 330 320 316 308 292 

9 326 321 316 312 293 

10 327 319 315 309 288 

ค่าเฉล่ียเวลาทางสถิติ 328.1 320.1 315.7 310.3 290.5 

 



44 

 

จากตารางท่ี 4.1การเปรียบเทียบเวลาของเคร่ืองวดัคุณภาพนํ้ ายางพารากบันํ้ าผลปรากฏคือ 

นํ้ ายางพาราแทจ้ะมีค่าเวลาอยูท่ี่  326-331ms นํ้ายางแท ้200 มิลลิลิตรและนํ้ าเปล่า 50 มิลลิลิตร จะมี

ค่าเวลาอยูท่ี่318-325ms นํ้ายางแท ้150 มิลลิลิตรและนํ้ าเปล่า 100 มิลลิลิตรจะมีค่าเวลาอยู่ท่ี 314-317

นํ้ ายางแท้ 100 มิลลิลิตรและนํ้ าเปล่า 150 มิลลิลิตร จะมีค่าเวลาอยู่ท่ี307-313ms นํ้ าเปล่า 250 

มิลลิลิตรจะมีค่าเวลาอยูท่ี่ 285-293ms 
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ภาพที่ 4.1 แสดงการเปรียบเทียบเวลาของเคร่ืองวดัคุณภาพนํ้ ายางพาราและนํ้ าเปล่า 

 

จากกราฟท่ี 4.1 กราฟการเปรียบเทียบเวลาของเคร่ืองวดัคุณภาพนํ้ ายางพารา ท่ีใช้นํ้ า

ยางพาราแทก้บันํ้ ายาพาราท่ีผสมนํ้ าโดยมีอตัราส่วนดงัน้ี นํ้ ายางพาราแท2้50 มิลิลิตร นํ้ ายางแท ้200

มิลลิลิตรและนํ้ าเปล่า 50มิลลิลิตร นํ้ ายางแท ้150 มิลลิลิตรและนํ้ าเปล่า 100 นํ้ ายางแท ้100 มิลิลิตร

และนํ้ าเปล่า 150 มิลิลิตร และ นํ้ าเปล่า 250 มิลลิลิตรและผลท่ีไดจ้ากการทดลองแสดงในกราฟท่ี 

4.1 
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320

330

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

นํา้ยางแท้ 250 ml. 

นํา้ยางแท้ 200 ml. และนํา้เปล่า 50 ml. 

นํา้ยางแท้ 150 ml. และ นํา้เปล่า 100 ml. 

นํา้ยางแท้ 100 ml. และนํา้เปล่า 150 ml. 

นํา้เปล่า 250 ml. 

เวลา (ms) 

คร้ังท่ี 
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4.2 การเปรียบเทียบเวลาของเคร่ืองวดัคุณภาพนํ้ ายางพารากบัการอบไมโครเวฟ 

 

 จากตารางท่ี 4.2 การเปรียบเทียบเวลาของเคร่ืองวัดคุณภาพนํ้ ายางพารากับการอบ

ไมโครเวฟผลปรากฏคือ นํ้ ายางพาราท่ีมีเปอร์เซ็นต์สูงจะมีความหนืดท่ีสูงตามจึงทาํให้เวลาในการ

วดัมากและจะลดลงเม่ือ มีนํ้ าผสมอยู่มากข้ึนเร่ือยๆ แต่ท่ีนํ้ ายางแท ้100 มิลลิลิตรและนํ้ าเปล่า 150 

มิลลิลิตร กบันํ้ าเปล่า 250 มิลลิลิตรจะมีเวลาท่ีเท่ากนั  ซ่ึง ท่ีนํ้ ายางพารา 20% จะเป็นนํ้ ายางของตน้

ยางพาราท่ีมีอายนุอ้ยอยูเ่กษตรกรจึงไม่นิยมกรีดหนา้ยาง หรืออีกกรณี คือมีนํ้ าเขา้ไปผสมอยู่ซ่ึงเกิด

จากฝนตกจึงทาํให้เปอร์เซ็นต์ของนํ้ ายางพาราลดลง จึงเป็นเหตุผลท่ีเม่ือมีฝนตกตอนกลางคืน

เกษตรกรจะไม่มีการกรีดยางพารายางจากตารางจะเห็นได้ว่าระยะเวลาของนํ้ ายางพาราแต่ล่ะ

คุณภาพจะมีเวลาห่างกนัอยูท่ี่ 4-7ms ค่าร้อยละของนํ้ ายางพาราในการอบดว้ยไมโครเวฟ จะห่างกนัยุ

ท่ี 6% แต่เม่ือเราดูท่ีคุณภาพของนํ้ ายางพาราแท ้100 มิลลิลิตรผสมกบันํ้ าเปล่า 150 มิลลิลิตร ค่าร้อย

ล่ะของนํ้ ายางพาราในการอบดว้ยไมโครเวฟ จะมีระยะห่างอยู่ท่ี 4% ทั้งน้ีเน่ืองมาจากว่ายิ่งผสมนํ้ า

พารามากข้ึนเวลาในการอบหาร้อยละของนํ้ ายางพาราก็จะลดลง  

 

อตัราส่วน นํ้ ายางพารา 

และนํ้ าเปล่า 

เคร่ืองวดัความหนืด

นํ้ ายางพารา 

(ms) 

การอบหาค่าร้อยละ

ดว้ยไมโครเวฟ 

(%) 

คุณภาพ 

นํ้ายางพารา 

นํ้ายางแท ้250 มิลลิลิตร 327-330 36 Best 

นํ้ายางแท ้200มิลลิลิตร 

และนํ้ าเปล่า 50มิลลิลิตร 

 

319-322 

 

30 

 

Good 

นํ้ายางแท ้150 มิลลิลิตร   

และนํ้ าเปล่า 100 มิลลิลิตร 

 

315-317 

 

24 

 

Medium 

 

นํ้ายางแท ้100 มิลลิลิตร             

และนํ้ าเปล่า 150 มิลลิลิตร 

 

307-313 

 

20 

 

Bad 

นํ้าเปล่า 250 มิลลิลิตร 285-293 0 Bad 
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เพราะถา้หากว่าใช้เวลาในการอบไมโครเวฟเท่ากับนํ้ ายางพาราท่ีมีคุณภาพมากๆ จะทาํให้นํ้ า

ยางพาราแหง้จนติดถว้ย ไม่สามารถหาค่าร้อยล่ะของนํ้ ายางพาราได ้ผลท่ีออกมาจึงเป็นเหมือนค่าท่ี

ปรากฏดงัตาราง 

 
ภาพที่ 4.2 กราฟเปรียบเทียบเวลาของเคร่ืองวดัคุณภาพนํ้ ายางพารากบัการอบไมโครเวฟ 

 

นิยามการใชB้est,Good,MediumและBad 

จากการจบัเวลาเคร่ืองวดัคุณภาพนํ้ ายางพาราก่อนการนาํไปอบ ตารางท่ี 4.2  จะเห็นว่าค่า

เวลาท่ีไดจ้ากการวดัคุณภาพนํ้ายางพาราจะค่อนขา้งท่ีจะใกลเ้คียงกนัมาก เน่ืองดว้ยเรามีขอ้จาํกดัตรง

ภาชนะท่ีนาํมาใส่นํ้ ายางพาราเพ่ือทาํการทดลองนั้นมีขนาดเลก็ (หลอดแกว้)และปัญหาของลูกตุม้มี

ขนาดใหญ่เกินไปทาํใหค่้าเวลาท่ีไดใ้กลเ้คียงกนั ดงันั้นเราจึงบอกเป็นเกรดของนํ้ ายางพาราหลงัการ

อบ เพ่ือใหเ้กษตรกรมีความสะดวกมากข้ึนในการแบ่งเกรดของนํ้ ายางพารา ดงัตารางท่ี4.2 

 

 

 

 

 

 

 

330 

36% 

322 

30% 

317 313 
293 

0% 24% 20% 

Best Good Medium Bad Bad

นํา้ยางแท้250ml. 

การอบหาค่าร้อยละด้วยไมโครเวฟ 36% 

นํา้ยางแท้200ml.และนํา้เปล่า50ml.  

การอบหาค่าร้อยละด้วยไมโครเวฟ 30% 

นํา้ยางแท้150ml.และนํา้เปล่า100ml. 

นํา้ยางแท้100ml.และนํา้เปล่า150ml. 

นํา้เปล่า250ml. 

การอบหาค่าร้อยละด้วยไมโครเวฟ 0% 

การอบหาค่าร้อยละด้วยไมโครเวฟ 24% 

การอบหาค่าร้อยละด้วยไมโครเวฟ 20% 
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4.3 การเปรียบเทียบเวลาของการวดัคุณภาพนํ้ ามนัพืชและนํ้ าเปล่า 

 

 จากตารางท่ี 4.3 จะเห็นไดว้่านํ้ าเปล่าจะมีค่าเวลาอยู่ท่ี 290.5 ms นํ้ ามนัพืชจะมีค่าเวลา

อยู่ท่ี 320.8 ms เป็นค่าเวลาท่ีค่อนขา้งจะแน่นอนของแต่ละคุณภาพจากการวดัหาคุณภาพ ซ่ึงถา้

นาํไปเปรียบเทียบกบัคุณภาพของนํ้ ายางพารานั้น ก็มีค่าเวลาคุณภาพมากกว่านํ้ ายางพาราอยู่หลาย 

ms จึงไม่สามารถนาํมาเปรียบเทียบกนัได ้แต่วดัข้ึนมาเพ่ือทดลองการวดัหาค่าคุณภาพของเคร่ืองวดั

คุณภาพนํ้ ายางพาราเท่านั้น 

 

คร้ังท่ี 

ผลการจบัเวลา(ms) 

คร้ังท่ี 

ผลการจบัเวลา(ms) 

นํ้ามนัพืช นํ้าเปล่า นํ้ามนัพืช นํ้าเปล่า 

1 322 296 6 320 290 

2 325 292 7 318      292 29  

3 318 285 8 319 292  

4 322 289 9 321 293  

5 324 288 10 319 288  

ค่าเฉล่ียเวลา 320.8 290.5 ค่าเฉล่ียเวลา 320.8 290.5 
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   ภาพที่ 4.3  แสดงการเปรียบเทียบเวลาของการวดัคุณภาพนํ้ ามนัพืชและนํ้ าเปล่า 

 

จากภาพท่ี 4.3 เป็นภาพแสดงการทดสอบคุณภาพของเคร่ืองวดัคุณภาพของนํ้ ายางพารา 

โดยการนาํนํ้ าเปล่า 250 มิลลิลิตร มาทดสอบจาํนวน 10 คร้ัง และนาํนํ้ ามนัพืช 250 มิลลิลิตรมา

ทดสอบอีก 10 คร้ัง ผลท่ีไดด้งัภาพท่ี 4.3 
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นํา้เปล่า 

นํา้มนัพืช 

เวลา (ms) 

คร้ังท่ี 


