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บทคดัย่อ 

 

  การวิจยัน้ีมีวตัถุประสงคเ์พื่อวิเคราะห์ถึงสาเหตุของปัญหาผกัและผลไมเ้สียหายในการขนส่ง

และเพื่อเสนอแนวทางการแกปั้ญหาผกัและผลไมเ้สียหายในการขนส่งโดยน าแนวคิดลีนหลกัการ 

ECRS ช่วยในการวเิคราะห์ลดความสูญเปล่าในการด าเนินงาน มาช่วยในกระบวนการการท างานให้

รวดเร็วข้ึน จากการเขียนแผนผงักา้งปลา (Fishbone Diagram)วิเคราะห์ถึงสาเหตุของปัญหาท่ีท าให้

ผกัและผลไมเ้สียหายเกิดข้ึนมาจาก 3 กระบวนการคือ ส่วนของบริษทัไม่มีการตรวจสอบผกัและผลไม้

จากชาวสวนและใช้หนงัสือพิมพใ์นบรรจุหีบห่อผกัและผลไม ้ส่วน Shipping การพกัสินคา้ ส่วน 

คาร์โก ้การจดัเรียงสินคา้เขา้ตูค้อนเทนเนอร์ การเสนอแนวทางไดจ้ากการปรับปรุงดว้ยเทคนิค ECRS 

โดยใช ้ส่วนของบริษทั แนวคิดการควบคุมคุณภาพ (Quality Control Q.C.) เพื่อลดโอกาสท่ีจะท าให้

มีปัญหาผกัและผลไมเ้น่าเสียท่ีมาจากชาวสวนและการใชฟิ้ล์มบรรจุภณัฑใ์นการบรรจุหีบห่อผกัและ

ผลไม ้เพื่อการยดือายใุนการเก็บรักษาผกัและผลไม ้ใหค้งคุณค่า ความสดใหม่ ไวไ้ดน้านกวา่เดิมส่วน

ของ Shipping การจดัมาตรฐานในการท างานไม่ใหมี้การพกัสินคา้ ช่วยใหล้ดกระบวนการรอคอยลงได ้

ส่วนของ คาร์โก ้การแบ่งปันของขอ้มูลข่าวสาร ความตอ้งการในการขนส่งต่อวนั เพื่อจดัเตรียมตูค้อน

เทนเนอร์ให้เพียงพอกบัความตอ้งการ สินคา้ท่ีมาถึงคลงัก่อนถยอยบรรจุก่อนเพื่อรอสินคา้ท่ีเหลือเขา้

มาเติมเต็มบรรจุสินคา้ตามใส่ตูค้อนเทนเนอร์ LD3 ปริมาตรในการบรรจุ 4.0 ลบ.ม น ้ าหนกัไม่เกิน

1588 กิโลกรัม แนวความคิดการจดัการทั้ง 2 แบบจะท าให้ลดช่องวา่งในการท างานและสามารถลด

ระยะเวลาการท างานลงได ้



II 

IS TITLE THE QUIDELINES FOR REDUCE THE VEGETABLE 
AND FRUIT DAMAGE FOR EXPORT DY AIR PLANE 

KEY WORD ECRS, VEGETABLES AND FRUIT, EXPORT 
STUDENT   SIRINAN PUNNO 
ADVISOR   ASST.PROF. ASAWIN WONGWIWAT DR.                                          
LEVEL OF STUDY  MASTER OF SCIENCE OF LOGISTICS AND SUPPLY                           

CHAIN MANAGEMENT 
 FACULTY   COLLEGE OF LOGISTICS AND SUPPLY CHAIN
    SRIPATUM UNIVERSITY                                                
ACADEMIC YEAR   2017  

     
       ABSTRACT  
 

 I researched this for analyzing about damage of vegetables and fruits in transportation and 
suggesting about that problem solving by using ECRS. I used that to analyze about waste decreasing 
in operation and help the process faster.  From Fishbone diagram, causes of damage have 3 
processes that is company don’ t verify their vegetables and fruits from gardeners and using 
newspaper to pack them, Shipping part that rests goods, and Cargo part that orders goods into 
container. ECRS technique will occur to solve that problems. Company part, Quality control (Q.C.) 
will be decrease the chance of rotten vegetables and fruits form gardeners including using film to 
pack them.  Vegetables and Fruits can keep for long times and it will be fresh to longer.  Shipping 
part, standard management about do not rest goods will decrease time of wait processes. And Cargo 
part, To divide information about demand in transportation per day will help to prepare containers 
to be enough with the demand.  Goods that arrived before are contained to wait others arrived into 
LD3 containers that has volume about 4.0 cubic meter and weights isn’t more than 1588 Kilogram. 
So, all of these can be decrease the space and times in work.  
 

 

 


