
4.2.4  ขั้นตอนที่ 4 การสร้างแผนภูมิการผลิต 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

1.ดักแด ้ 2. น ้ำตำทรำยแดง 3. น ้ำ Soft 4. เนยสดเค็ม 5. เกลือ 6. งำขำว 7. ม้วนซอง 8.ม้วนฟิล์มใส 9.บำร์โค้ดเล็ก 10.ลัง 11.บำร์โค้ดใหญ่ 12.เทป OPP 13.ฟิล์มยืด 14.ไนโตรเจน 

. 1.1 ตรวจสอบ 

1..2 จัดเก็บอุณภูมิ -23ถึง-27 

c 

1.4 คัดแยกสิ่งแปลกปลอม 

1.5 ช่ังน ้ำหนัก 

1.6 อบไอน ้ำ 

1.7 ตรวจสอบ,คัด

แยก 
1.8 ผสมน ้ำปรุงรส, โรยงำ 

1.9 ตรวจสอบ 

1.10 ช่ังน ้ำหนัก 

1.11 อบลมร้อน 

1.12 ตรวจสอบ 

1.16 แพ็คกลุ่ม 

1.15 ตรวจสอบ 

1.14 บรรจลุงซอง 

1.19 ตรวจสอบ 

1.20 จัดเรียงพันพำเลท 

1.13 ตรวจจับโลหะ 

1.17 ตรวจสอบ 

1.18 บรรจลุงลัง 

1.3 เบิกจำกคลัง 

1.21 ตรวจสอบ 

1.22 จัดเก็บคลัง 

1.24 ขนส่ง 

1.23 ตรวจสอบ 

2.1 ตรวจสอบ 

2.2 จัดเก็บ 

2.3 เบิกจำกคลัง 

3.1 ตรวจสอบ 4.1 ตรวจสอบ 

4.2 จัดเก็บ 

4.3 เบิกจำกคลัง 

5.1 ตรวจสอบ 

5.2 จัดเก็บ 

5.3 เบิกจำกคลัง 

6.1 ตรวจสอบ 

6.2 จัดเก็บ 

6.3 เบิกจำกคลัง 

7.1 ตรวจสอบ 

7.2 จัดเก็บ 

7.3 เบิกจำกคลัง 

8.1 ตรวจสอบ 

8.2 จัดเก็บ 

8.3 เบิกจำกคลัง 

9.1 ตรวจสอบ 

9.2 จัดเก็บ 

9.3 เบิกจำกคลัง 

10.1 ตรวจสอบ 

10.2 จัดเก็บ 

10.3 เบิกจำกคลัง 

11.1 ตรวจสอบ 

11.2 จัดเก็บ 

11.3 เบิกจำกคลัง 

12.1 ตรวจสอบ 

12.2 จัดเก็บ 

12.3 เบิกจำกคลัง 

13.1 ตรวจสอบ 

13.2 จัดเก็บ 

13.3 เบิกจำกคลัง 

14.1 กรอง 

4.2 ถังพัก 
OPRP 1C 

OPRP 2B 

CCP 1B 

CCP 2P 

W1 

W2 ดูตัวเสียอุณหภูมิก่ึงกลำง > 60  

O2,น ้ำหนัก,รอยรั่ว,คำวมเค็ม 
W3 

W4 บำร์โค้ด,รอยซีล,รอยรั่ว 

W5 

W7 

W6 

น ้ำหนัก,รอยฉีก

ขำด 

ตรวจสอบสภำพโดยรม 

Aw < 0.5,M/C<6%,ควำมเค็ม 5-10 ppt 

ผสม 

Steam 400 °C,อุณหภูมิ 200 °C,ความดันตู้1-8,0.15 Mpa,เวลา 13 นาท ี

ควำมเค็ม=1-3 ppt,ควำมหวำน 8-10 b 
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ภำพที่ 4.1  กำรสร้ำงแผนภูมิกำรผลิต 


