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Diagram 2 – Example of Hazard Analysis Worksheet แผนภาพ 2 - ตวัอยา่งแผน่งานการวเิคราะหอ์นัตราย

*A hazard analysis should be conducted on each ingredient used in the food; this is often done at a “receiving” step for the ingredient. Another
approach is to do a separate hazard analysis on ingredients and one on the processing steps. ควรท ำกำรวเิครำะหอ์ันตรำยของสว่นผสมแตล่ะชนดิทีใ่ชใ้นอำหำร
โดยมักจะท ำในขัน้ตอน "กำรรับ" สว่นผสม อกีวธิหีนึง่คอืท ำกำรวเิครำะหอ์ันตรำยแยกตำ่งหำกส ำหรับสว่นผสม และขัน้ตอนในกำรแปรรปู
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แหล่งข้อมูล

• https://www.fda.gov/food/food-safety-modernization-act-
fsma/food-safety-plan-builder

• https://www2.gov.bc.ca/gov/content/health/keeping-bc-

healthy-safe/food-safety/food-safety-sanitation-
plans/food-safety-plans-examples
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กิจกรรมท่ี 1
ท ำกำรวิเครำะห์อนัตรำยลงในแผนงำน

กดตรงน้ีเพื่อเร่ิม
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approach is to do a separate hazard analysis on ingredients and one on the processing steps. ควรท ำกำรวเิครำะหอ์ันตรำยของสว่นผสมแตล่ะชนดิทีใ่ชใ้นอำหำร
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